HAPJES OM TE DELEN

Pastinaakchips, gerookte looksaus 1

Balletjes ‘mini size’, pikante tomatensaus 15

Charcuterie bord 12

Gamba’s, Aruidenolie, 4 of 6 stuks 12115

Leeuwse Creuses, 6, 9 of 12 stuks 14/19/24

Havermout blini’s, zure room & gerookte zalm, 4 stuks 12
VOORGERECHTEN c
Leeuwse Creuses, 6, 9 of 12 stuks 14/19/24

Kramiektoast, fuisgerookte zalm & lavendelmayonaise 16,5 m
Leewater scampi’s, oosterse smaken 16,5

Vitello tonato 1

Gebakken ganzenlever, appeltjes & licht zoetzure saus 23

Kroketjes van bloedworst, rode koolsla 11 x
Gefruite zijden tofu, munt en chili dip 11 :
KREEFT " "

Kreeft in de oven, dillesaus & rijst 215 39,5 >
Kreeft, bieslookroomsaus & rijst 215 39,5
HOOFDGERECHTEN x
lerse ribeye, béarnaise- of champignonsaus, sla & frieten 28 ﬁ
lerse ossenhaas, béarnaise- of champignonsaus, sla & frieten 31

Hammetje, erwtjes & mosterdsaus, krielpatatjes 25

Balletjes ‘medium size’, pistachenoten, tomatensaus & frieten 18

Varkenswangen ‘Duroc’, witloofsalade 23

Skrei, gekarameliseerd witloof 26

Groentecurry & gebakken berloumi 22



MOUSSERENDE WIJN & CHAMPAGNE

Hungaria

Huis champagne, Crépaux Courtois, Premier Cru, Blanc de Blanc
Mumm Brut

Mumm Rosé

HUISWIIN PAYS D°0C

Huiswijn Paul Mas Valmont rood / wit — 2017, IGP d'Oc

WIT

Babich Marlborough, sauvignon 2017
Vignes de Nicole, chardonnay-viognier 2017, IGP d'Oc

Domane Gobelshurg Griiner Veltliner, Kamptal, Oostenrijk, 2017

Le Moie Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico,
Marche, Fazi Battaglia Italié, 2017

Casa Santos Lima Arinto, Lisboa, Portugal, 2015
Genoels-Elderen, Chardonnay, Belgié, 2015
Chablis 'La Pauliére’, Dom. Durup, Bourgogne, 2016

Pouilly Fumé 'La Renardiére’, Dom. Bouchié, Loire, 2016

ROSE

Rosé de Touraine Les Cabotines-Delaunay Loire 2017
Chateau Penin Clairet Bordeaux 2017

Ene, DO Ribero del Duero, 2016
Chianti Classico 'Al Limité', Toscana, San Leonino, Italié, 2013

Secco Bertani Veneto Vintage Edition, Veneto, Bertani, Italié,
2013
Chateau Pontoise Cabarrus, Haut-Médoc, 2011

Chateau Tour Baladoz, AC Saint-Emilion Granc Cru, 2014
Vinsobres, Dom. Constant Duquesnoy, Cotes de Rhane, 2014
Gigondas, Romane-Machotte, Pierre Amadieu, 2015
Pinot Noir Réserve, Weingut Leth, 2016
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APERITIEVEN

Hungaria

Huis champagne, Crépaux Courtois, Premier Cru, Blanc de Blanc
Huisaperitief Hungaria
Huisaperitief Lillet

Huisaperitief Negroni

Biercée bitter

Del Professore Vermouth, wit / rood
Porto / Sherry

Lillet rosé / wit

Ricard

Picon

San Bitter (alcohovrij)

Gin & Tonic (alcoholvrij)

STERK & PUUR

RUM
Havanna Special
Havanna Selecion
Mount Gay
WHISKY & BOURBON
Ballantines
Jameson
Bulleit Bourbon
Aberlour 12
Nikka
Glenlivet 15
Cognac
Calvados
Eau de Vie, Poire, Framboise
Grappa
Marc
Sambucca
Amaretto Gozio
Baileys
Cointreau Noir
Grand Marnier
Limoncello
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STERK & TONIC

Beefeater
Beefeater 24
Monky's
Tanqueray Ten
Absolut Vodka

BIEREN

Redor Pils, Dupont
Pils 13, Gent

Linnebir, Brussel

Orval

Duvel

Westmalle Triple/Dubbel
Moinette, Dupont

St Bernardus

Duchesse de Bourgogne

FRIS

Spa / Spa Reine 1/4
Spa / Spa Reine 1/2
Bru 1/2

Cola / Cola Zero
Schweppes Tonic
Fever Tree Tonic
Bionade

Aqua Monaco Hot Ginger
Vers Appelsiensap
Big Tom Tomato Juice
Kombucha
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DESSERTS

Dame blanche

Coupe caramel; noten crumble

Creme brulée

Sorbet

Chocolade moelleux & passievruchtensorbet
Sabayon

KOFFIE

Lungo

Espresso

Espresso Macchiato
Cappuccino

Latte

Double Espresso
Déca

Irish Coffee

[talian Coffee

THEE

Infusie - Diverse kruiden
Kannetje thee - Zwarte & groene

Verse muntthee met honing

OPEN

MIDDAG. dinsdag tem vrijdag van 12.00 ~ 14.00
AVOND. dinsdag tem zaterdag van 18.30 ~ 21.00
GESLOTEN. maandag, zon- & feestdagen
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GRADE LUNCH. soep + hoofdgerecht van 12.00 ~ 14.00 - € 18



